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SCHEDA PRODOTTO

Codice Articolo 56857
Descrizione Salsiccia Halal Maxi

Salsiccia di pollo maxi Halal

Alimentazione Linea
Tipo Prodotto Preparato di carne Colore Non Pervenuto
Tipo Confezionamento Confezionato in atmosfera prot Marchio Amadori
Codice Indicod Lavorazione 3ª Lavorazione
Modalità di conservazione Refrigerato ShelfLife Intera 10

 Shelf life min garantita 
(SLM) 

7

Bollature Sanitarie IT 021 M CE

Pos. Boll. San. Adesivo trasp atmosf protettiv

GTIN(EAN 128) 98006473568578 
 

Ingredienti
Preparazione a base di carne di pollame fresca di pollo

Ingredienti: carne di pollo 83%, acqua, sale iodato, fibre vegetali, amido di riso, aromi naturali, aroma, correttore di acidità: 
diacetato di sodio; antiossidante: ascorbato di sodio

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g: Energia:436kJ/103Kcal;grassi 2,7 g di cui acidi grassi saturi 0,7 g;carboidrati 2,9 g 
di cui zuccheri 0 g;proteine 17 g;sale 1,4 g;iodio 81 µg (54%NRV*)
NRV* valori nutritivi di riferimento

 

Peso variabile Pezzi x confezione 40   
Peso netto singolo pezzo (Gr) 55,0 +/- 5,0 Peso netto confezione (Gr) 2200,0 +/- 200,0
Tara confezione (Gr) 43,0 Peso netto imballo (Kg) 4,4000 +/- 0,4000
Confezioni x imballo 2

Tara imballo (Gr) 450,0 Volume imballi (Cm3) 22800,0000
Imballi x strato 4 Altezza tot Pallet (Cm) 142,50
Strati x pallet 15
Imballi per pallet (Nr) 60
Peso Lordo Pallet (Kg)

Standard Microbici
CMT <500.000 u.f.c./g
Escherichia coli <500 u.f.c./g
Listeria monocytogenes Limiti di legge (O.M. 07/12/93)
Salmonella Assente/25 g
Stafilococco coag + <500 u.f.c./g
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Standard Qualitativi
Prodotto

L'impasto deve essere non smelmato e di colore rosso brillante.
In tutte le confezioni i singoli pezzi di salsiccia devono essere di forma cilindrica e non schiacciati.


